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Gas- und elektrobeheizte Komponenten -
kombiniert zu einem harmonischen Ganzen.
Die Schalterblende ist nach technischen Gege-
benheiten immer in einem Stück gefertigt und 
mit einem patentierten Klappmechanismus 
nach vorne ausgestattet.
Anbauteile wie „Klappbord oder Herdstange“ 
fügen sich nahtlos in das Design Ihrer Herd-
anlage ein.

Kochen, braten, backen, frittieren, grillen, ...
Arbeitsabläufe in der Küche sind individuell 
- genau wie ein MeGro Herd.
Die Vorteile individueller Fertigung in einer 
österreichischen Produktionsstätte wird
zu Ihrem Nutzen in Produkte nach neuestem 
technischen Standard umgesetzt.
Individualität ist unser Standard.

Dem Trend der Zukunft folgend - Induktions-
kochtechnik

Der Platz im Herdunterbau ist zu kostbar für 
Installationsräume. Installationsfächer
sind in der Regel „auf den ersten Blick „ ver-
borgen angeordnet. Induktionsgeneratoren
werden entweder im Schalterblendenbereich 
oder extern in einem Neben/Kellerraum
positioniert.

Ceran-Kochfeld mit und ohne Topferkennung 

Induktions-Kochfeld mit Rundspulen- oder Flächeninduktion 

Elektrokochplatten

Großkochfeld mit zwei oder vier beheizten Zonen

Offene Gaskochstellen

Gas - Glühplatten 

Grill- / Bratplatten 

Kombipfannen

Bainmarie elektrisch beheizt

Friteuse

Teigwarenkocher

Induktions-WOK

Induktionsgrillplatten 

Induktions-Warmhalteplatten

Mischbatterie

Herdstangen - Herdverbreiterung

Elektro Brat- und Backrohr, einseitig od. beidseitig bedienbar 

Backrohre mit Sichtfenster und Beleuchtung

Backrohre mit Umluftventilator

Wärmeschränke, einseitig od. beidseitig bedienbar

Speisenwarmhalteladen

Tellerwärmeladen

Unterbauten in Hygieneausführung

Klappbord

Herdplattenüberstand variabel

Variantenvielfalt

MeGro Ihr flexibler Partner,
wenn´s ums Kochen geht



Seriennahe Herde mit Unterbau in 
Hygieneausführung.

Herdoberplatte mit umlaufender 
Wassernase ist für uns genauso eine 
Selbstverständlichkeit, wie intelligent 
positionierte, größtmögliche 
Installationsöffnungen.

Herde mit neutralen 
Arbeitsverbauten – fugenfrei 
kombiniert.

Ein Beispiel wie sich 
Arbeitsplattenecken zum Wohle 
Ihrer Hüftknochen gestalten lassen.

GROSSKÜCHEN-HERDE
MeGro Herde als thermische Produktionszentren, 
werden Ihren Bedürfnissen entsprechend gefertigt. 
Modernste Produktionsanlagen ermöglichen es uns 
individuelle Sonderfertigung mit der Finalqualität 
einer Serienfertigung zu verbinden. Egal welches
Beheizungsmedium Sie wählen (Strom, Gas, Fest-
brennstoffe) – es ist uns ein Anliegen, Ihnen eine 
funktionierende Lösung maßzuschneidern.

Spezielle Anforderungsprofile verlangen nach 
Speziallösungen. Wenn umluftbeheizte Tellerwarm-
halteladen in Nachbarschaft zu statisch beheizten 
Niedertemperaturladen platziert werden – ist es für 
uns selbstverständlich, auch nach einer ins Gesamt-
konzept passenden optischen Lösung zu suchen.

Individualität – unsere Stärke zu Ihrem Nutzen.
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